
24 et 25 décembre 

Joyeux Noël 2009  
Menu spécial traditionnel 

Our 2009 Merry special traditional Christmas menu 
 
 

 
Baluchon de lapin confit de la Volière Baie Saint-Paul sur sauce à la 

moutarde 
Purse of rabbit confit from Volière Baie Saint-Paul, on a mustard sauce 

 
*** 

Crème de bettrave et son coulis d’abricot 
Cream of beet soup with an apricot coulis 

 
*** 

Granité à la fraise et basilique 
Strawberry and basil granite 

 
*** 

Dinde de Noël farcie au champignon, sauce au jus et canneberges confites 
Christmas turkey stuffed with mushrooms, served with homemade gravy and cranberries confit  
              

*** 
Bûche de à la crème de marron 

Chestnut cream Yule log. 
 

*** 
Thé, café ou infusion 

Coffee, regular or herbal tea 
 

39.00$ 


	Baluchon de lapin confit de la Volière Baie Saint-Paul sur sauce à la moutarde
	Crème de bettrave et son coulis d’abricot
	Cream of beet soup with an apricot coulis
	Granité à la fraise et basilique
	Strawberry and basil granite
	Dinde de Noël farcie au champignon, sauce au jus et canneberges confites

